HACIENDA IBER

HACIENDA IBER

SELECCION FRUTADO MEDIO

Aragon.
a Mequinenza.

120 metros sobre el nivel del mar.

Arbequina 10%,Arbosana 50%,Frantoio 40%

NUESTEOS PROPIOS OLIVOS DE
LA VARIEDAD ARBEQUINA. Mecanica.

Del 15 de Octubre al 10 de Noviembre
de 2006.
A ciclo continuo en dos fases.
Limpio por filtracion.
Fluidez media.
Amarillo oro con tonos verdosos.
frutado medio, fresco y limpio, complejo, caracterizado
de notas vegetales y aromas frescos.

Potente, armédnico. Fino y elegante caracterizado de
notas amargas y picantes con caracter y 6ptima armonia.
Retrogusto largo y complejo rico de notas vegetales y especias.

Todo tipo de alimentos cotidianos: ensaladas,
verduras frescas, carnes y pescados. Ideal para salsas 'y

mahonesas.

0,10 % (de acido oleico)
Cosecha 2006, primer afio de produccion. 4,30 meq 02/Kg

haciendaiber.com Direccién y administracién:



